BARBOTEU
RESTAURATION

Artisans du goUt depuis 1989

Menus du 15 au 21 juin 2026

Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée Feuilleté au Pastéque T
fromage
i P Filet de lieu
Plat principal Carbonara Omelette = Golembo de sauce beurre nuggets do
poulet blanc poulet
s/porc, s/viande, Carbonara végétale Colombo de . _ .
végétarien = au pois féverol BIO a pois chiches Saucisse végétale Nugget de blé
Accompagnement N Pates BIO - Carot?es A - Toma_tes er b Furce de Ratatouille
créme persillade pommes de terre
& & 48
Fromage / Laitage Brie a la coupe " Kiri BIO ’3 Camembert BIO
B3 purée & |l & ]
] . pomme L . , Yaourt nature Eclair au
Dessert Fruit de saison abricot BIO Liégeois vanille sueré BIO chocolat

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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= Fait maison

Agriculture Biologique

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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" Lait collecté et transformé en France
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