Menus du 20 au 26 avril 2026 e

BARBOTEU
RESTAURATION

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
X & Pates BIO Dionysos Betteraves BIO =~  Tomates en
Entrée __ (concombres, tomates, |l e &,
Hﬁ poivrons, olives et féta) el vinaigr ette salade
ok, A - - - T " , &,
L. Boules de boeuf 1% Emincé de dinde *™ Poisson . "B<  Tortilla sauce
Plat principal sauce . . asty crousti .
. au jus meuniére piperade
champignons
; Steak végétal i
s/porc, s/viande, - x Samossas aux Tasty crousti
ALPodip ~ sauce Omelette fraiche - . ot
végétarien . legumes végeétarien
champignhons
= ) = ) <~ Epinards a la (riz pilaf + sauce fromagere, |\ Harjcots plats
Accompagnement Carottes Vichy Purée P . tenders de poulet + sauce - p
creme aigre douce, oignons frits) persilles
) 2 & " Yaourt aux fruits
Fromage / Laitage Fromage blanc Emmental coupe - BIO
Purée pomme Fruit de saison & Fruit de saison & Tarte au
Dessert ‘ . .
i poire BIO 4 BIO i BIO chocolat
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

. . .
:_gf Viande Francaise

‘g_;f/- Viande Frangaise ou UE f;%/ CEufs de France

{ait 0

Produit en Occitanie  Fait maison 4 Lait collecté et transformé en France Agriculture Biologique

Péche MSC g
Francs
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Tﬁf Légumes de France '@ Aide UE a destination des écoles @

@ Appellation d’origine contrblée
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