Menus du 13 au 19 avril 2026 v

BARBOTEU
RESTAURATION

“—-
Lundi RAT USA Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée s ) =
mayonnaise
[T —— Aiguillettes de “™=  Rougail de Feuilleté e Bolscmnaln *< Dos de colin en &
P P poulet panées lentilles Strasbourgeois g E3 persillade
s/porc, s/viande, Escalope Friand au W Selommsise & Galefte bc_oulgour
sgétarien végétale panée fromage végétale au pois 1% pois chiches
vege EB féverol BIO emmental
- Pommes de - & -~ Cavier
Accompagnement Riz pilaf Salade verte : Pates BIO d'aubergines a
terres texanes A
il la Catalane
Fromage / Laitage * Yaourt nature "~ Goudaala Samos ' Yaourt nature ™
g g sucré BIO coupe 48] BIO
Dessert Brownie Fruit de saison % Purée de Fruit de saison Tarte gnh’ee
4 BIO Py pommes BIO abricot
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

[ . . : & it
- . - 5 . ) < R ait’ ) ) . . S
¥/ Viande Frangaise Produit en Occitanie ~_ Fait maison 7% Péche MSC Mgﬁ Lait collecté et transformé en France Agrlculture Biologique
‘g_;f/- Viande Frangaise ou UE \4:‘% / CEufs de France T@/ Légumes de France '@ Aide UE a destination des écoles @ & Appellation d'origine controlée
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