Q.

[Gury Menus du 9 au 15 mars 2026

RESTAURATION

Lundi (Sn;l:‘rsdétl)rlllavnec:tes ) Mercredi Vendredi
2 | Celtic green cheese cake = CEufs durs
Entrée Salade coleslaw % . (cake chévre épinard) sauce cocktail =
Steak haché .. : . : : om 2 -
Plat principal facon Bouchére _ . d‘: f_?l:n fache qe veau - Crousti fromage N Rosti burger
GUASCH au jus B sauce tartare au jus &
PP Steak végétal au Nuggets de blé S U . .
s/porc, végétarien ~ s saicodartare = sauce ~ Pain fromager
/ Napolitaine
Accompagnement N Purée Rostiside N Semoule N B,rOCOI'S Salade verte
pomme de terre béchamel @
Fromaae / Laitage " Goudaala "~ Petit suisse
9 9 coupe nature
Fruit de saison '?5 Crumble aux Fruit de saison ‘31\ COOl,“e. 2:0 aux
Dessert BIO p—— BIO Flan au caramel pépites de
& P & chocolat
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

{ait ) o ' _ _
mgf Lait collecté et transformé en France Agrlculture Biologique

Légumes de France @ Aide UE a destination des écoles é ,%; Appellation d’origine controlée

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».






