/GuY) Menus du 9 au 15 février 2026

BARBOTEU
RESTAURATION

Lundi Mardi Mercredi Vendredi
. - S’o Bpe oe Betteraves BIO _,
Entrée légumes, 48] . =
. vinaigrette
croutons
Plat principal Nuggets de - Fricadelle de ™™= Couscousau ~ Tarte 3 fromages = Filet de sa.umon @
poulet boeuf poulet & sauce citron
Assortiment de légumes et Galette boulgour
s/porc, végétarien Nuggets de blé Omelette fraiche 7%|~  pois chiches fagon pois chiches
couscous emmenta’
= Polenta sauce = = = ECfaSE a8
Accompagnement .- Petit pois au jus (Semoule) Salade verte patates douces
Napolitaine i Ty I
- s persillées
Fromage / Laitage Emmental BIO Yaourt nature Fionada Rishe Calral AQE s -
451 5] BIO coupe ®
Dessert Fruit de saison & Cockt::uI de ,frmts Fruit de saison & TwiBIO chocolat
a5 BIO au sirop léger 5] BIO

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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Péche MSC iﬂ;ﬁ Lait collecté et transformé en France ‘qﬁ' Agriculture Biologique
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‘;,:/ Légumes de France é% Aide UE a destination des écoles ‘3 iié?‘} Appellation d’origine contrélée
[=] . -~ " ok ey
« Pour consulter les allergénes, U Ky
scannez notre QR CODE ». fi’ o 2






