Q.

(Guy\ Menus du 2 au 8 mars 2026

BARBOTEU
RESTAURATION

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Entrée Carottes rapées 2 B_ettgraves T
vinaigrette
Tajine de boulettes | .  Fondantde  .g_ : o, .
.. i .. = = Saucisse : Poisson
Plat principal d'agneau et raisins poulet .. , - .
-m braisée S meuniére, citron
secs facon Osso
i . . Ravioli.
g 4ss°mme" ¢ d.e Lentilles sauce Haricots rouges . aviolls
s/porc, végétarien ~  légumes et pois |~ 0 B ~ braisé Croq veggie aux 3 fromages
chiches facon tajine SSO,BUCcCo [aises sauce créme
= = . =~ Mousseline de = . .
Accompagnement Semoule Pétes BIO . Petits pois
g3y brocolis BIO
Fromage / Laitage ullas i Emmental rapé Sl Vache qui rit BIO
a8 BIO AOP ()] a8
Dessert Purée de poire Donut sucré Fruit de saison Crépe nature
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».






