BARBOTEU

RESTAURATION

Menu du 8 au 14 décembre 2025

Lundi

o

., G"_’QV'

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Entrée Samossas aux légumes Potage maison et crolitons

Déclinaison
s/pore, s/viande,

végétarien
Plat principal L ::xb:;?;z:;e:ei:g floal; Tortilla :::;Z(Zgiixzzuhf:;c; M Saucisse braisée Civet de seiches au Banyuls

Déclinaison ; 5 :
s/porc, s/viande, Ass?mmfant ge Iegumfs ei aalisre bqulgour pots Saucisse végétale braisée Croq veggie

végétarien pois chiche fagon tajine = chiches

Accompagnement Semoule Courgettes sauce piperad? Mousseline de brocolis BIO Mijoté de flageolets Riz pilaf -
pag
Fromage/ Laitage | Biiche chévre ala coupe i Vache picon Crépe
ot
Dessert P Fruit de saison BIO ¥ | Purée pomme banane BIO [ Madeleine coquille P Fruit de saison BIO ﬁ
2 P q
48]

Déclinaison
s/porc, s/viande,

veégétarien

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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