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BARBOTEU

RESTAURATION

Menu du 29 décembre 2025
Au 5 janvier 2026

' | ’ | > \ . ;w/- Viande Francaise ou UE

veGi“\>
Lundi Mardi Mercredi Vendredi
=, Salade vert

Entrée Potage maison et croiitons \L;t b dz i heec‘;;a;gou d; P Betteraves BIO vinaigrette
Déclinaison

s/porc, s/viande,

végétarien

= - | . < P gt | = =

Plat principal Aiguillettes de poulet R i ?::: : lein filet, Couscous merguez '@ Boules de baeuf au jus
Déclinaison Assortiment de légumes et 5
s/pore, s/viande, Omelette Crousti fromage pois chiches fagcon __ 1er Janvier Boulettes végétales au jus

Végétar ien couscous

- - ; Haricots b = = .

Accompagnement Petit pois au jus ancc;rs;mea:.;;r:s 2 Semoule Gratin de blettes
Fromage / Laitage \f‘} Samos 1“" Yaourt a la vanille BIO 7 1‘*’\ Petit suisse nature

Dessert F3 Fruit de saison BIO B Fruit de saison BIO ¥

Déclinaison

s/porc, s/viande,

végétarien

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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r‘s / Viande Bovine Frangaise “3:“' Produit en Occitanie - Fait maison mAgnculture Biologique iﬂ“\“” Lait collecté et transformé en France 5. France Agrimer






