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Chou fleur sauce cocktail
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étarien
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Plat principal Saucisse de Strasbourg Jambon blanc Supérieur 25 Raviolis BIO aux o~ Nomiande Nuggets de poisson, citron

végeétarien

Samossas aux légumes

Croq veggie

Lentilles a la Normande

Nuggets de blé

Accompagnement Purée de carottes E[ﬂ Pates BIO, fromage <=2, | légumes sauce Napolitaine Rarce depomms EB Blé au beurre ~
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Fromage / Laitage Eﬂif Chanteneige BIO =¥ Créme dessert vanille BIO |1} = Samos Yt Petit suisse Nature Bt Fs GoudaBIO \ 1;55'1
Dessert Fruit de saison Fruit de saison Géteau basque
Déclinaison
s/pore, s/viande,
végétarien
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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Produit en Occitanie
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- Fait maison

« Pour consulter les allergenes, scannez notre QR CODE ».
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