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BARBOTEU
RESTAURATION

Menu du 1 au 7 décembre 2025

veeiﬂv
Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
: illette , pain de~ - =
Entrée e den:?:n pain de petteraves BIO vinaigrette Chou fleur sauce cocktail
Déclinaison :
oor B, Blanc.s d.e poireaux =
végétarien vinaigrette
o ; Sauté de poulet sauce = . = 9-‘1 b ~ "B ondant de volaifle d fa = “ .
at principa . ili sin Carne ambonneau au jus uggets de poisson, citron
by @ dijonnaise J Normande 99 P
Deéclinaison - b~
s/pore, s/viande, Samossas aux légumes Steak végétal au jus Lentilles a Ila Normande Nuggets de blé
végétarien
Accompagnement Purée de carottes Riz créole - Pommes Dauphine Fii Pates BIO, fromage 1”\ Haricots verts persillés
Créme dessert ~ =
Fromage / Laitage ~ .. Mimolette a la coupe Y Fromage blanc 2 Yaourt nature
= g 27 chocolat BIO [ C P e 9 =
Dessert B Fruit de saison BIO 1;'}} Donut 3 Fruit de saison BIO {3
Déclinaison
s/pore, s/viande,
végétarien
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
#2 Viande Bovine F e[l Produit en Occitani 128 g -
\g—/ iande Bovine Francaise  [ieUg rodauit en Occitanie = Fait maison mAgrlculture Biologique F.nnce Lait collecté et transformé en France «£73. France Agrimer
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rn..\/- Viande Frangaise ou UE






