o Menus du 4 au 10 aoat 2025

BARBOTEU
RESTAURATION

lundi mardi mercredi Jjeudi vendredi
4 a0iit 2025 5 aoiit 2025 2 6 aolit 2025 7 aoiit 2025 8 aoiit 2025
= €3
2 ﬁ Beftteraves e Lentilles en salade - m
Entrée IS ¢ .. #& Melon BIO
BIO vinaigrette (poivrons, mais) e
¥ k/ b k/ b4 k/
= F= - @ = = = - =
Plat principal Soesly ge mari Saucisse Paysanne Crousti fromage Escalope viennoise Flizes g8 Jou
P P fagon bouillabaisse y g P BIO au jus m
S Ll s/viande, s/porc, végétarien s/viande, végétarien : s/wande,’ v?getarren ;
végétarien : Omelette i 2 Steak végeétal sauce
: Samossas alx legumes Tortilla
tomate
& ;
= A i = =
Péates BIO {Dele mel_’e Prov?ngal Gratin de légumes : s >
Accompagnement B (blé, brunoise de legumes, y Ratatouille maison Pommes dauphine
~., + Emmental rapé - 7 du marché
iw'" e tomates, ail, basilic)
: 5 . Liégeois wt”> Tomme noire
Fromage / Laitage Kiri BIO m i ®  chocolat BIO o coupe @
! : Cocktail de fruits au sirop @ -Fruit de Beignet fourré chocolat
Dessert Fruit de saison : . ¢
léger fg saison BIO noisettes
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
~ e L RidaEa
f“:/- Viande Frangaise ou UE  [icill Produit en Occitanie
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destination
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Q ﬁ //l. - - ‘?, « Pour consulter les allergénes, | | 5 ‘

scannez notre QR CODE ».




