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BARBOTEU
RESTAURATION

Menus du 25 au 31 aout 2025

o

lundi mardi mercredi ‘?‘;5“ Jeudi vendredi
25 aolit 2025 26 aolit 2025 27 aolit 2025 ve 28 aolit 2025 29 aolit 2025
Entrée “'5@ Melon BIO ﬁ

= = s - ~H I~

Plat principal Cordon bleu de volaille S.te,?k I_':ache PO_ISS-O g pa.ne Tortilla Courgette farcie

a l'italienne plein filet, citron

s/viande, végétarien : Seeienae, o ?tanfan ] végétarien : Nuggets de s/viande, végétarien :

; Steak végétal a > e
Crousti fromage e blé Omelette Napolitaine

l'italienne
Accompagnement m Pates BIO = m Solena = Gl el Petits pois au 'u:.} Semoule o=
Pe crémeuse béchamel P J
L{Ji}"f, ;;u‘rtlfi/ e . wi: :Zi,
Fromage / Laitage 15 C‘amembert j‘“ Chanteneige BIO Eﬂ 3:1,‘"3—' To‘mme st i“ Saint Paulin BIO Eﬁ
a la coupe P8 @ glacoupe G
; . (v Creme dessert ) ; @ Fruit de ¢
Dessert Fruit de saison 1 % vanille BIO Fruit de saison & saison BIO m Eclair chocolat
sow
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
: N . . AideUE2
k| Produit en Occitanie = Faitmaison m Agriculture Biologique ﬁa{/‘ Lait collecté et transformé en France f;g g:ztg‘:cﬂgg

b

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».
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